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|| FABRIKKEN |

1.H al gjere er 4
2 035 en SMS. Skriv SHEDH <ditt
navn og din adresse> og send 2255
Kr 1,- per melding
SISTE FRIST: Onsdag 18. mai,

Oppskrift pa sjokolz
Du trenger

5l hefmelk
2.5dl kremflote
60 gram mark
Shokolade

60 gram kakao
200 gram sukker
6 eggeplommer
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